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LANCERING: August 2019

~ NAVN: ‘Brasserie de Vezelay/Riésmeyer ‘Barbe Rouge’
‘ RATEGORI: Rissmeyer & Friends
@LSTIL: Pkologisk Wienergl
MALTE: . Pilsner malt (83%), CaraPils (10%), Ly;s Raramelmalt (5%),
i Syremalt (2%) - alle gkologiske ;

HUMLER: - BITTERHUMLE: Barbe Rouge (F)

AROMAHUMLE: Barbe Rouge (F)
ANDET: Ingen
ALR.VOL: 5.2% ~ BITTERHED, IBU: 30 FARVE, EBC: 25
IDE OG BAGGRUND:

Frankrig er nyt og interessant land for os i Theodor Schigtz Brewing Co., for der synes at veere god interesse
forvores gl i dette vinland. Vores sggning efter gode og velvillige partnere pa det franske marked ledte os til
Brasserie de Vezelay (BdV) i den nordlige udkant af Bourgogne-distriktet - ikke mindst tilskyndet af, at vores
gamleven, Stefan Peter Stadler, der i ménge arvar brygmester pa Indslev Bryggeri, nu er chefbrygger i det
franske. BdV er et gkologisk bryggeri, sa kombinationen af god, dansk gkologisk pilsnermalt fra Fuglsang

og den spandende, super-frugtige, lokale aromahumle Barbe Rouge, som ogsa har lagt navn til gllet, blev
udgangs-punktet for vores recept. @ltype-valget faldt pa en ’simpel’ amber lager (som vi hér i landet kalder
"Classic’), saledes at vi kunne skabe en lettilgaengelig gl, der lader de to 'nggleingredienser’ skinne flot igennem.

UDSEENDE: -
Markt gylden og ganske let uklar - ufiltreret. -

DUFT:
Markant og meget frugtig - jordbaer og andre rgde bzer - humleduft, med en let karamelpraeget maltkarakter.

SMAG:

Tar, men noget utraditionel ‘classic’-smag, hvor Barbe Rouge humlen igen dominerer, ikke i kraft af den blgde
bitterhed, men med frugtige, baragtige og krydrede humlenoter. Maltkarakteren er ligeledes tydelig med
biskuitpraeg suppleret af lidt ma@rke baer og karamel. Rort og meget klassisk, humlet eftersmag, der ogsa
slutter en undertone af diskret frugtsyrlighed. : : ¢

MUNDF@LELSE:
Let og blad krop med liviig mundfalelse (hgj karbonering).

MADVALG:
Smgrrebrad, fisk og skaldyr, lette fjerkrae- og svinekgdsretter, krydrede asiatiske og mexicanske retter, salater,
pizza og milde oste.

HELHED: -

"Barbe Rouge” er en let, frisk og meget aromatisk fortolkning af den klassiske wienergl - Classic pa dansk -
med en charmerende fransk accent. Lettilgeengelig, men med nok Rarakter, til at den er en forngjelse at drikke
uden ledsagelse, men den er samtidig en i seerdeleshed en meget bredspektret madegnet gl.



