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LANCERING: April 2018

NAVN: Wolf Riss .
‘ RATEGORI: Rissmeyer & Friends
@LSTIL: Golden Honey Ale med hyldeblomst
‘MALTE: : Pale Ale (62%), Lys Munchner Hvedemalt (6%),

Mgrk Munchner Malt (6%), CaraClair (6%)

HUMLER: BITTERHUMLE: Bravo (D)
AROMAHUMLE: Hallertau Blanc (D)

ANDET: Lokal Wicklow honning (20 %), hyldeblomst ‘cordial’ (Richmont)
ALR.VOL: 6,0% BITTERHED, IBU: 275 FARVE, EBC: 15
IDE OG BAGGRUND:

“Wolf Riss” er den farste ‘Rissmeyer & Friends’ gl brygget ‘ude af huset’ i den anden runde af disse
kollaborationer,som Igbende bliver brygget med vores venner i den store bryggerverden for at sikre en stadig
strgm af nye impulser til Rissmeyer brandet og dets kunder. Wicklow Wolf har vaeret gode og tzette venner
siden 2015, hvor jeg begyndte at arbejde for dem som konsulent, og tanken om et samarbejdsbryg har vaeret
oppe at vende adskillige gange far, siger Anders Rissmeyer. Vi blev enige om at lave en gylden, let og frisk
forarsgl, af typen Golden Ale, med et maerkbart indslag af lokal Wicklow honning og irsk hyldeblomst ‘cordial,
som er den engelske betegnelse for frugtkoncentrater til opblanding.

UDSEENDE:
Gylden og let uklar.

DUFT: ‘
Floral med tydelige noter af hyldeblomst og let krydrede, vingse noter fraaromahumlingen - bade varm og
kold - med Hallertau Blanc.

SMAG:
Let, frisk og med blad maltkrop med hvedeprzaeg, tydeligt indslag af hyldeblomst og en middel bitterhed.
Lidt vings humlesmag, som holder sig i den relativt korte, friske florale eftersmag.

MUNDF@LELSE:
Ret let og tar med let fylde fra honningen og hgj drikbarhed.

MADVALG:
Meget velegnet il forarets retter som f.eks,, rejer, lette fiske- og skaldyrsretter og salater, men helt klart ogsa en g,
som er perfekt som aperitiftil snacks og fingermad. Eller bare som tarstslukker i forarssolen pa terrassen.

HELHED:
En meget arstids-specifik gl, der med sin friskhed og lette krop ikke stiller de store krav til glnyderen, men blot
er det perfekte valg, nar foraret nydes i selskab med gode venner - meget gerne udendgars!



