
BREWING
CERTIFICATE

“ NORDIC BLUEBERRY WILD ALE ”
KISSMEYER & FRIENDS



LANCERING:	 Juli 2017

NAVN:	 Kissmeyer Nordic Blueberry Wild Ale

KATEGORI:	 Kissmeyer & Friends

ØLSTIL:	 American Wild Ale med nordisk twist 

MALTE:	 Pale Ale Malt, Gulvmaltet Colorado Crooked Stave  
	 ’husmalt’ (95 %), Umaltet Havre, Golden Naked (5 %) 

HUMLER:	 BITTERHUMLE: Cascade (US)
	 AROMAHUMLE: Delta (US), Huel Melon (D), Hallertau Blanc (D)

ANDET:	 Hele blåbær, frosne, lyngblomster og røllike     

ALK. VOL:	 6,0 %	 BITTERHED, IBU: 30	 FARVE, EBC: 18

IDÉ OG BAGGRUND:  
’Crooked Stave Artisan Beer Project’ er et mange gange prisbelønnet kultbryggeri, placeret i  
udkanten af Denver, CO. Al lagring af øl sker på eg – enten store, opretstående fouders eller alm. brugte egefade, 
og al øl fra Crooked Stave kan karakteriseres som American Wild Ale, altså øl inspireret af belgisk spontangæret 
øl, men med et individuelt og lokalt indslag. Uanset type – saison eller blonde ale typer, mestendels, og ofte med 
hel frugt tilsat – er al CS’ øl ’funky’, altså syrligt/surt og med tydeligt brettanomyces indslag opnået med brygge-
riets ’huskultur’. Ejer og Head Brewer er Chad Yakobson, som i øvrigt har en PhD i Brettanomyces!, og Chad og jeg 
har været venner i adskillige år, men det var først i forbindelse med min tjans som dommer ved GABF i Denver i 
2016, at det omsider lykkedes os at realisere den plan om et kollaborationsbryg, vi længe havde talt om. Som så 
mange andre Kissmeyer kollaborations-bryg, så var ideen bag Nordic Blueberry Wild Ale at kombinere de typi-
ske karakteristika fra værtsbryggeriet – råmaterialer såvel som processer – med min nordiske inspiration. I den 
konkrete øl skete dette i form af udelukkende at anvende CS’ ’husmalt’, en gulvmaltet pale ale malt fra et mikro-
malteri i Colorado, samt en lille andel lokal Golden Naked oats (havre) samt at bruge en markant mængde lokale 
blåbær som det dominerende element i smagsgivningen. De frosne, hele bær – 2 tons (!) til 50 HL øl, blev efter 
optøning tilsat under lagringen af øllet på CS’ store fouders. Resultatet er blevet en klassisk American Wild Ale 
med et diskret, nordisk strejf. Et klart udtryk for den enestående kvalitet, som øllet fra Crooked Stave besidder, og 
vi er derfor meget stolte over at kunne præsentere øl fra Crooked Stave i Danmark for den allerførste gang.   
 
UDSEENDE:
Lyst stråfarvet, let uklar (ufiltreret) med et fint, hvidt skum.
 
DUFT:
Tydeligt ’funky’ – brettanomyces duft med hestedækken og lidt kostald! – duft med et også tydeligt præg af 
blåbær, og et diskret, krydret og urteagtigt indslag. 
 
SMAG:
Markant syrlig smag med et tydeligt brettanomyces præg, sprød bærfrugt , meget let maltpræg og en næsten 
umærkelig bitterhed. Kort, syrlig og ’funky’ eftersmag.
 
MUNDFØLELSE:
Syrlig, knastør, sprød og kun let fyldig.
 
MADVALG:
Salater, fisk  og skaldyr, lette retter med fjerkræ og svinekød samt fede, milde og mellemkraftige oste..
 
HELHED:
”Nordic Blueberry Wild Ale” er en unik og klassisk American Wild Ale med et diskret, nordisk strejf. På grund af 
den ’funky og udpræget syrlige karakter, er denne øl meget langt fra den konventionelle opfattelse af, hvad øl 
er. Men med sin fine harmoni og elegance, vil den begejstre alle surøls-entusiaster, såvel som alle andre, som vil 
sammenligne øllet med en naturvin eller en meget syrlig hvidvin. Specielt hvis øllet nydes til mad, vil de umiddel-
bare smagsmæssige ’hurdles’ i form af ’funk’ og syrlighed være meget lette at komme over.      


