
BREWING
CERTIFICATE

“ ECLIPSED KISS ”
ANDERS KISSMEYER



LANCERING:	 August 2017

NAVN:	 Kissmeyer Eclipsed Kiss

KATEGORI:	 Garage

ØLSTIL:	 US style Stout

MALTE:	 Pilsner (60 %), Pale Munich (15 %), CaraMunich (15 %), 
	 Dark Crystal (3 %), Chocolate (3 %), Black (2 %), Oats (2 %) 

HUMLER:	 BITTERHUMLE: Columbus (US)

	 AROMAHUMLE: Green Bullet (NZ), Motueka (NZ),  
	 Pacific Gem (NZ), Chinook (US)  

ALK. VOL:	 7,7 %	 BITTERHED, IBU:	 70	 FARVE, EBC:	 250

IDÉ OG BAGGRUND:  
Tanken med Kissmeyer Garage serien er at skabe en serie ’No Nonsense’ bud på de bedste traditionelle øltyper. 
’Bedste’, selvfølgelig, i forhold til mine egne personlige præferencer og synspunkter.
Garageserien er derfor på en gang brygget med fuld respekt for øltyperne, deres ophav og tradition, men samti-
dig med et lille personligt twist, der får dem til at skille sig ud fra de andre. Mit mål har været at skabe tilgængelige 
versioner af øltyperne, hvor der er en harmonisk balance mellem malt og humle, som fremmer det frugtige og de 
aromatiske aromaer og smage. Det er nemlig sådan, jeg selv bedst kan lide dem.  

Eclipsed Kiss er min første version af den klassiske amerikanske stout type. En meget robust øl med en tydelig 
ristet maltkarakter. Ret tør og let drikkelig i forhold til typen, med masser af frugtige aromahumler og en ret mar-
kant, men balanceret bitterhed.
 
UDSEENDE:
Intens sort farve, intenst mørkt og fyldigt beigefarvet skum.
 
DUFT:
Tydelig duft af ristet malt, chokolade, lakrids og kaffe. Masser af frugtige og blomstrende humlearomaer. 

SMAG:
Meget tør, intenst ristet, fyldig, frugtigt humlet. Markant, men blød bitterhed.  
Lang ristet og humlet eftersmag.

MUNDFØLELSE:
Fyldig, men tør i forhold til øltype.

MADVALG:
Fyldige gryderetter, vildt, friske østers, burger og faste stærke oste.

HELHED:
En intens fyldig og markant ristet stout med en rig humlearoma og smag, der 
balancerer maltkarakteren. Stor og fyldig på enhver måde, men stadig en blød 
øl at drikke. Den anbefales ikke som en øl til pausen på en travl arbejdsdag. 


